
Benvenuti nel cuore
del sapore autentico

CRUDI

Gran Crudo White Villa
2 ostriche, 2 gamberi, 2 scampi e sashimi di pescato del giorno

Su letto di ananas e frutti di bosco

Plateau delle Tre Tartare
Una selezione di pesce bianco, tonno e gamberi

Battuta di Black Angus al Coltello
Aromatizzata al basilico, tartufo nero di Alba e salsa
al pepe nero

Sashimi di Pescato del Giorno
Ponzu al tartufo, teriyaki e citronette

Salmone Selvatico Marinato alle Erbette
di Campo

ANTIPASTI
Selezione Antipasti del Giorno dello Chef (minimo 2 persone)

4 antipasti misti a scelta dello chef da condividere con il tavolo

Triglia Scottata
Salsa di agrumi, spinaci saltati e pinoli

Capesante
Crema di corallo e chips di riso

Tentacolo di Polpo Glassato
In salsa ristretta al mosto d'uva e polentina gratinata



WHITE VILLA SPECIALS

DAL FISH MARKET:

Pescato Fresco del Giorno
Da condividere con il tavolo

Cottura a scelta tra:
- Mediterranea: servito con una leggera salsa al
pomodoro, patate, olive e capperi
- Al Sale: cotto delicatamente all'interno di una crosta al
sale per esaltarne sapore e freschezza
- Alla Griglia: semplicemente grigliato

Spaghetti all'Aragosta Locale

Aragosta Locale alla Griglia

Aragosta Locale alla Catalana



Servito in crosta di pistacchio e cardoncelli

PRIMI

Fregula Sarda Fatta a Mano al Ragù del
Pescato del Giorno e il suo Sashimi

Maccarones de Busa Fatti a Mano

Ragù bianco di vitella sarda e fiori di zucca

Linguine al Gambero Rosso di Mazara,
Lime Zest e Datterini Confit

Paccheri allo Scoglio
Cozze, calamari, pescato del giorno e una delicata
salsa al pomodoro

Spaghetti con Vongole Veraci
Delicatamente saltate con olio EVO

Spaghetti al Pomodoro San Marzano
Salsa di pomodoro e julienne di basilico fresco

SECONDI

Filetto di Pescato del Giorno
Su vellutata di topinambur e carciofi saltati

Fritto del Mediterraneo
Selezione di gamberi, calamari e pescato del giorno, fritti
in pastella leggera e serviti con verdure croccanti

Tataki di Tonno Rosso Appena Scottato
Sesamo tostato e cipolla croccante

Guancia di Vitello Brasata
Fondo al Cannonau e purea di patate

Filetto di Angus American
Riduzione di vino rosso e patate al forno

Carrè di Agnello Laccato al Miele



CONTORNI

Insalatina di Pomodorini e Cipolle di Tropea

Insalatina Rucola e Parmigiano

Cardoncelli alla Campagnola

Patate Sarde al Forno con Rosmarino

Purea di Patate Sarde

Verdure alla Griglia

PIATTI VEGETARIANI E VEGANI

Uovo Morbido

Ravioli Vegetariani

Ravioli Vegani

Insalata Mediterranea

ALLERGENI (*)
(*) - piatti preparati con materia prima congelata o surgelata all'origine. (**) - Alcuni prodotti
freschi e di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza,
come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04. (*)

Gentile Ospite, qualora soffrisse di allergie e/o intolleranze alimentari, La invitiamo a
richiedere informazioni in merito ai nostri alimenti e bevande.

1. Glutine 8. Frutta a guscio

2. Crostacei 9. Sedano

3. Uova 10. Senape

4. Pesce 11. Semi di sesamo

5. Anacardi 12. Solfiti

6. Soia 13. Lupini

7. Latte 14. Molluschi

Pan brioches e tartufo nero di Alba

Ripieno di zucca e nocciole tostate

Ripieno di zucca e nocciole tostate

Verdure di stagione e feta


